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Paladar: Impacto inicial de madeira tostada/ Incrível
longevidade neste vinho/ Um tinto de guarda / Taninos
perfeitamente incorporados a madeira
Harmoniza com:  Queijos maduros, carne de churrasco
como entrecot ou picanha.

(51) 3150.7053 redvinhos redvin.com.br

SUGESTÃO DESCRIÇÃO CARTA DE VINHOS ON-TRADE: 
Vinho tinto CODENAME – Cabernet Sauvignon Vinícola Routhier
& Darricarrère – Safra 2018

Características Organolépticas: 

Visual: Estilo de vinho potente de cor escura das melhores
parcelas do vinhedo. 
Aromas: Aromas de frutas negras e maduras, delicadeza de
madeira incorporada ao vinho. Clara evolução com tempo
na taça ou decanter.

TIPO  / CATEGORIA
Tinto Seco

REGIÃO 
Região da Campanha Gaúcha

TEOR ALCOÓLICO
13%

UVA / VARIETAL
100% Cabernet Sauvignon

ENVELHECIMENTO
24 meses em barricas francesas
novas

TEMPERATURA DE SERVIÇO
Consumir entre 14  graus

TERROIR
Tipo São Pedro / 0.9% matéria orgânica / solo
arenoso com um metro de profundidade,
encosta virada ao leste recebe primeiros raios
de sol de dia, fileiras plantadas sentido norte-
sul, espaldeira simples, lençol freático
profundo presente, vento termorregulador e
amplitude térmica excelente

SAFRA
2018

POTENCIAL DE GUARDA 
12-15 anos

ELABORAÇÃO
Colheita manual - Fermentação alcoólica: em
tanques de aço inox / Temperatura de
fermentação: controlada entre 19 e 25 graus
celsius / Fermentação malolática

Um Cabernet Sauvignon elaborado com as melhores uvas,
colhidas a mão. O vinho é envelhecido por 24 meses em
barricas de carvalho francês novas Seguin Moreau de tosta
premium. Nesta primeira safra foram elaboradas somente
950 garrafas, que resultaram em um vinho tinto elegante,
forte e completamente estruturado como um grande vinho
tinto francês. 
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